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Con un legado ganadero desde hace varias generaciones, Señorío de Montanera protege más 
de 60.000 hectáreas de dehesa en Extremadura y Andalucía, el último bosque natural 
mediterráneo, que sirven de escenario natural para la cría del cerdo ibérico puro. 

Rodeados de árboles centenarios, encinas y alcornoques, productores de bellotas y envueltos en 
aroma de jara, charneca, lentisco, enebro, jaguarzo y romero; el cerdo ibérico se cría en libertad 
en la dehesa y disfruta de más de 3 hectáreas por animal. Una alimentación natural a base de 
bellotas y recursos naturales de la dehesa (raíces, hierbas, frutos silvestres, etc.) es trascendental 
para la cría del cerdo ibérico. Durante la época de montanera (desde octubre hasta marzo) un 
cerdo 100% ibérico puede llegar a consumir más de 15 kg de bellotas al día. 

Preocupados por la conservación de nuestro ecosistema natural, Señorío de Montanera defiende 
una producción ganadera tradicional de cerdo de bellota 100% ibérico, con el objetivo de 
conseguir unos productos ibéricos de bellota de la máxima calidad y recuperar recetas 
tradicionales, mediante una elaboración puramente artesanal.

Un legado ganadero
Nuestro mayor tesoro

FINCA 
LA SESERA



La esencia de la Dehesa de Extremadura unido a la maestría de unas manos expertas dedicadas 
en cuerpo y alma al cuidado de un producto artesano, ensalzan el valor gastronómico de los 
mejores productos ibéricos de bellota.

La elaboración de los jamones ibéricos Señorío de Montanera es un proceso puramente 
artesanal y tradicional, un oficio transmitido de generación en generación y cuyo resultado son 
piezas únicas.

Una maduración lenta, durante más de cuatro años a merced del silencio de las bodegas y 
secaderos naturales, le confiere un aroma y sabor exquisitos que lo distinguen como el mejor 
jamón ibérico de bellota.

Oficio tradicional transmitido 
de generación en generación

El principal hecho diferenciador de 
Señorío de Montanera es la trazabilidad 
de la cadena de producción, desde la cría 
de los cerdos ibéricos puros de bellota, 
hasta la elaboración del producto final.

ESCANEA EL CÓDIGO

Señorío de Montanera es líder en elaboración de ibérico puro de la Denominación de Origen 
Protegida Dehesa de Extremadura. Esta certificación es la más exigente del sector ibérico en 
España y supone un sello de garantía extraordinario, que avala la máxima calidad del jamón de 
bellota 100% ibérico. 



En Señorío de Montanera no se desea acelerar procesos, acortar tiempos ni aumentar 
rendimientos a costa de la calidad. Con 30 años de tradición, dehesa e ibérico puro, se 
mantiene fiel a su espíritu, con un claro respeto a la tradición ganadera y las raíces de su tierra.

Gracias a una elaboración artesanal y un proceso productivo certificado, es posible garantizar la 
máxima calidad y homogeneidad en todos sus productos ibéricos de bellota.

Garantizando la calidad
con un proceso productivo certificado

Productos certificados como 
ecológicos con el logotipo 
ecológico de la UE.

Líder de producción de ibérico 
puro de bellota de la  D.O.P. 
Dehesa de Extremadura.

Procesos aprobados por los 
estándares establecidos por 
la Norma de Calidad.

Productos seguros y de 
calidad, bajo los requisitos 
de Seguridad Alimentaria.

Certificación pública como 
Empresa PYME Innovadora.

Seguridad Alimentaria 
certificada en toda la 
cadena de suministro.

Entidad innovadora en la 
red de parques científicos 
y tecnológicos españoles.

Elaboración de productos 
ibéricos curados y 
preparados sin gluten.



Siglos de tradición y saber hacer se reflejan en el carácter único del jamón de bellota 100% 
ibérico Señorío de Montanera, denominada como mejor marca de jamón ibérico del mundo 
según Taste Atlas 2025.

Una joya de la gastronomía garantizada por la prestigiosa Denominación de Origen Dehesa de 
Extremadura. Cuya calidad premium ha sido premiado en los Great Taste Awards, 
considerados como “Oscars” gastronómicos a nivel mundial.

Jamón de Bellota 
100% Ibérico

¿CÓMO CORTAR UN 
JAMÓN IBÉRICO SEÑORÍO 

DE MONTANERA?

Al corte presenta un color rojo intenso con un veteado de grasa prácticamente transparente.

De aroma cálido y profundo, con matices a frutos secos.

En boca presenta una textura suave y jugosa sin aristas.

Sabor intenso y redondo, ligeramente salado con toques dulces, cualidades logradas 
gracias a los niveles de ácido oleico que aporta la bellota y la raza ibérica pura.

Notas de cata:

Todos los jamones, paletas y lomos de Señorío de Montanera 
incluyen el precinto negro numerado individualmente, que 
certifica que son productos elaborados con cerdos de bellota 
100% ibéricos según la Norma del Ibérico.



Jamón de Bellota 100% Ibérico DOP 
Dehesa de Extremadura

Jamón de Bellota 
100% Ibérico  

Peso: 
7 – 9 kg

Jamón de Bellota 
100% Ibérico Ecológico  

Peso: 
7 – 9 kg

Formatos 
de Presentación

Peso: 
7 – 9 kg

1 o 2 ud/caja 1 o 2 ud/caja 1 o 2 ud/caja

Con maletín: 
1 ud/caja

Jamón de Bellota 100% Ibérico



Jamón de Bellota 100% Ibérico DOP 
Dehesa de Extremadura

Envasado al vacío
Formato: 3,5 – 4,5 kg 

Envasado al vacío
Formato: 3,5 – 4,5 kg

Envasado al vacío
Formato: 3,5 – 4,5 kg 

Formato: 
600 g de media

Jamón de Bellota 
100% Ibérico  

Jamón de Bellota 
100% Ibérico Ecológico  

1 o 2 ud/caja 1 o 2 ud/caja 1 o 2 ud/caja

Lingote jamón

14 ud/caja

Deshuesados



Jamón de Bellota 100% Ibérico 
DOP Dehesa de Extremadura

Jamón de Bellota 100% Ibérico

Jamón de Bellota 100% Ibérico Ecológico

Envasado al vacío
Formato: 50, 80 o 100 g
Disponible con estuche de cartón
30 ud/caja

Envasado al vacío
Formato: 50, 80 o 100 g
Disponible con estuche de cartón
30 ud/caja

Envasado al vacío
Formato: 50, 80 o 100 g

30 ud/caja

Loncheados



Paleta de Bellota 100% Ibérica DOP 
Dehesa de Extremadura

Peso: 
4 – 6 kg

Paleta de Bellota 
100% Ibérica

Peso: 
4 – 6 kg

Paleta de Bellota 
100% Ibérica Ecológica  

Peso: 
4 – 6 kg

4 ud/caja 4 ud/caja 4 ud/caja 

Con maletín: 
1 ud/caja

Paleta de Bellota 100% Ibérica

Formatos 
de Presentación



Paleta de Bellota 100% Ibérica DOP 
Dehesa de Extremadura

Formato: 
2 – 2,6 kg

Formato: 
2 – 2,6 kg

Formato: 
2 – 2,6 kg

Paleta de Bellota 
100% Ibérica  

Paleta de Bellota 
100% Ibérica Ecológica  

2, 4 o 6 ud/caja 2, 4 o 6 ud/caja 2, 4 o 6 ud/caja

Con maletín: 
1 ud/caja

Deshuesados

Formatos 
de Presentación



Paleta de Bellota 100% Ibérica DOP 
Dehesa de Extremadura

Paleta de Bellota 100% Ibérica

Envasado al vacío
Formato: 50, 80 o 100 g

Disponible con estuche de cartón
30 ud/caja

Envasado al vacío
Formato: 50, 80 o 100 g

Disponible con estuche de cartón
30 ud/caja

Paleta de Bellota 100% Ibérica 
Ecológica

Envasado al vacío
Formato: 50, 80 o 100 g

30 ud/caja

Loncheados



Lomo de Bellota 100% Ibérico 

Lomo de Bellota 100% Ibérico Lomo doblado de Bellota 
100% Ibérico 

Presa curada de Bellota 
100% ibérica (Lomito)

Lomo Doblado de Bellota  
100% Ibérico

Presa curada de Bellota 
100% Ibérica (Lomito)

Peso: 
1 – 1,4 kg

Disponible en 
medias piezas
10 ud/caja

Peso: 
1 – 1,2 kg

Disponible en 
medias piezas
10 ud/caja

Peso: 
350 – 450 g

12 ud/caja

Disponible con 
estuche de cartón
30 ud/caja

Disponible con 
estuche de cartón
30 ud/caja

Formato: 
100 g

30 ud/caja

Formato: 
100 g

Formato: 
100 g

Embutidos Nobles

Loncheados



Salchichón de Bellota 
100% Ibérico 

Salchichón de Bellota
100% Ibérico 

Chorizo de Bellota 
100% Ibérico 

Chorizo de Bellota 
100% Ibérico 

Morcón de Bellota 
100% Ibérico 

Peso: 
1 – 1,2 kg

Disponible en 
medias piezas
10 ud/caja

Peso: 
1 – 1,2 kg

Disponible en 
medias piezas
10 ud/caja

Peso: 
0,9 – 1,2 kg

15 ud/caja

Peso: 
240 – 260 g

50 ud/caja

Peso: 
240 – 260 g

50 ud/caja

Embutidos Tradicionales



Chorizo de Bellota 100% Ibérico

Sobrasada de Bellota
100% Ibérica

Panceta Curada de Bellota
100% Ibérica

Chorizo Bellota 
100% Ibérico Sarta

Morcilla de Bellota
100% Ibérica

Salchichón de Bellota 100% Ibérico 

Formato: 100 g

30 ud/caja

Formato: 300 g o 1 kg

12 ó 25 ud/caja

Formato: 500 g o 1 kg

15 o 30 ud/caja

Formato: 250 – 300 g

30 ud/caja

Formato: 300 – 350 g

30 ud/caja

Formato: 100 g

30 ud/caja

Loncheados

Otros Embutidos Tradicionales



Nuevos Loncheados
en envase ATM circular

Ventajas del novedoso loncheado en atmósfera protectora:

Fácil apertura ¡Emplatado y listo para consumir!

Mantiene intactas todas las cualidades organolépticas del producto.

Apariencia y textura como recién cortado.

Envase sostenible con un 90% menos de plástico.

Las lonchas se separan solas sin láminas interlevel.



Formato: 100 g

12 ud/caja

Formato: 100 g

12 ud/caja

Salchichón de Bellota 
100% Ibérico

Chorizo de Bellota 
100% Ibérico

Formato: 100 g

12 ud/caja 

Formato: 100 g

12 ud/caja 

Lomo de Bellota 
100% Ibérico

Lomo Doblado de Bellota 
100% Ibérico

Jamón de Bellota 
100% Ibérico DOP 
Dehesa de Extremadura

Formato: 80 g

12 ud/caja 

Jamón de Bellota 
100% Ibérico

Formato: 80 g

12 ud/caja 

Paleta de Bellota 
100% Ibérica

Formato: 80 g

12 ud/caja 

Paleta de Bellota 
100% Ibérica DOP 
Dehesa de Extremadura

Formato: 80 g

12 ud/caja 



Lomo de Bellota 
100% Ibérico Ecológico 

Peso: 1 – 1,2 kg

Lomo Doblado de Bellota 
100% Ibérico Ecológico

Peso: 1 – 1,2 kg

Procedentes de cerdos ecológicos criados en libertad en dehesas 
certificadas como explotaciones ecológicas. 

Antes de la montanera, cuando se alimentan exclusivamente de 
bellotas, sólo consumen piensos ecológicos certificados.

Más de 4 hectáreas/cerdo para garantizar el bienestar animal.

Tratamientos veterinarios limitados y controlados. 

Producción 100% natural, sin conservantes ni aditivos artificiales. 

PRODUCTOS IBÉRICOS 

ecológicos

Lomos Ecológicos

Disponible en 
medias piezas 
10 ud/caja

Disponible en 
medias piezas 
10 ud/caja



Salchichón de Bellota 
100% Ibérico

Peso: 1 – 1,2 kg

Disponible en 
medias  piezas
10 ud/caja

Lomo de Bellota 
100% ibérico Ecológico  

Formato: 100 g

30 ud/caja

Salchichón de Bellota 
100% ibérico Ecológico  

Formato: 100 g

30 ud/caja

Chorizo de Bellota 
100% ibérico Ecológico  

Formato: 100 g

30 ud/caja

Chorizo de Bellota 
100% Ibérico

Peso: 1 – 1,2 kg

Disponible en 
medias piezas
10 ud/caja

Salchichón de Bellota 
100% Ibérico Vela

Peso: 240 – 260 g

50 ud/caja

Chorizo de Bellota 
100% Ibérico Vela

Peso: 240 – 260 g

50 ud/caja

Embutidos Ecológicos

Loncheados Ecológicos



Líder en Denominación de Origen 
Dehesa de Extremadura.

Presente en más de 30 países.

Más de 60.000 hectáreas de dehesa 
en Extremadura y Andalucía.

Bodegas con capacidad para 260.000 
jamones y paletas.

Ctra. Rincón de Caya, Km. 3,500 
Apartado de Correos 335 · 06080 Badajoz

Tel 0034 924 28 61 20 · Fax 0034 924 27 70 04

Proceso productivo certificado


