SE ORIO

DEMONTANERA

LA PUREZA DEL IBERICO
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Un legado ganadero

Con un legado ganadero desde hace varias generaciones, Sefiorio de Montanera protege mas
de 60.000 hectareas de dehesa en Extremadura y Andalucia, el ultimo bosque natural
mediterraneo, que sirven de escenario natural para la cria del cerdo ibérico puro.

Rodeados de arboles centenarios, encinas y alcornoques, productores de bellotas y envueltos en
aroma de jara, charneca, lentisco, enebro, jaguarzo y romero; el cerdo ibérico se cria en libertad
en la dehesa y disfruta de méas de 3 hectareas por animal. Una alimentacién natural a base de
bellotas y recursos naturales de la dehesa (raices, hierbas, frutos silvestres, etc.) es trascendental
para la cria del cerdo ibérico. Durante la época de montanera (desde octubre hasta marzo) un
cerdo 100% ibérico puede llegar a consumir mas de 15 kg de bellotas al dia.

Preocupados por la conservacion de nuestro ecosistema natural, Sefiorio de Montanera defiende
una producciéon ganadera tradicional de cerdo de bellota 100% ibérico, con el objetivo de
conseguir unos productos ibéricos de bellota de la maxima calidad y recuperar recetas
tradicionales, mediante una elaboracién puramente artesanal.
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Oficio tradicional transmitido

La esencia de la Dehesa de Extremadura unido a la maestria de unas manos expertas dedicadas
en cuerpo y alma al cuidado de un producto artesano, ensalzan el valor gastronémico de los
mejores productos ibéricos de bellota.

La elaboracion de los jamones ibéricos Sefiorio de Montanera es un proceso puramente
artesanal y tradicional, un oficio transmitido de generacion en generacion y cuyo resultado son
piezas unicas.

Una maduracion lenta, durante mas de cuatro afios a merced del silencio de las bodegas y
secaderos naturales, le confiere un aroma y sabor exquisitos que lo distinguen como el mejor
jamon ibérico de bellota.

El principal hecho diferenciador de
Sefiorio de Montanera es la trazabilidad
de la cadena de produccion, desde la cria
de los cerdos ibéricos puros de bellota,
hasta la elaboracion del producto final.

ESCANEA EL CODIGO

Senorio de Montanera es lider en elaboracion de ibérico puro de la Denominacion de Origen
Protegida Dehesa de Extremadura. Esta certificacion es la méas exigente del sector ibérico en
Espafa y supone un sello de garantia extraordinario, que avala la méaxima calidad del jamédn de

DEHSAP
EXREMADLIRA

DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA




Garantizando la calidad

En Sefiorio de Montanera no se desea acelerar procesos, acortar tiempos ni aumentar
rendimientos a costa de la calidad. Con 30 ahos de tradicion, dehesa e ibérico puro, se
mantiene fiel a su espiritu, con un claro respeto a la tradicion ganadera y las raices de su tierra.

Gracias a una elaboracion artesanal y un proceso productivo certificado, es posible garantizar la
maxima calidad y homogeneidad en todos sus productos ibéricos de bellota.

Productos certificados como
** * oy K

/ R ecolég@cos con el logotipo
*oxk ecologico de la UE.

O Certificacion publica como
Empresa PYME Innovadora.

PYME INNOVADORA

DEHSAD Lider de produccion de ibérico G Seguridad Alimentaria
EXREMADIRA  puro de bellota de la D.O.P. BRCS certificada en toda la

DDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDDD Dehesa de Extremadura. Food Safety cadena de suministro.

CERTIFICATED

‘traza &[ Frocesos aprobados por los Entidad innovadora en la
control ©  estandares establemdos por %APT E red de parques cientificos
' * laNorma de Calidad. =z v tecnologicos espanoles.
.. Productos seguros y de Elaboracion de productos
) I FS calidad, bajo los requisitos ibéricos curados y

Food de Seguridad Alimentaria. preparados sin gluten.




Jamon de Bellota

Siglos de tradicion y saber hacer se reflejan en el caracter unico del jamén de bellota 100%
ibérico Sefiorio de Montanera, denominada como mejor marca de jamoén ibérico del mundo
segun Taste Atlas 2025.

Una joya de la gastronomia garantizada por la prestigiosa Denominaciéon de Origen Dehesa de
Extremadura. Cuya calidad premium ha sido premiado en los Great Taste Awards,
considerados como “Oscars” gastronémicos a nivel mundial.

ﬁ Al corte presenta un color rojo intenso con un veteado de grasa practicamente transparente.

(b De aroma calido y profundo, con matices a frutos secos.

= En boca presenta una textura suave y jugosa sin aristas.

Sabor intenso y redondo, ligeramente salado con toques dulces, cualidades logradas
gracias a los niveles de acido oleico que aporta la bellota y la raza ibérica pura.

Todos los jamones, paletas y lomos de Sefiorio de Montanera
incluyen el precinto negro numerado individualmente, que
certifica que son productos elaborados con cerdos de bellota
100% ibéricos segun la Norma del Ibérico.

¢COMO CORTAR UN
JAMON IBERICO SENORIO
DE MONTANERA?




Jamon de Bellota 100% Ibérico

Jamon de Bellota 100% Ibérico DOP Jamon de Bellota Jamoén de Bellota
Dehesa de Extremadura 100% Ibérico 100% Ibérico Ecoldgico

Peso: @ Peso: @ Peso:
) 7-9kg 7-9kg 7-9kg
Ij 1 0 2 ud/caja lj 1 0 2 ud/caja @ 1 0 2 ud/caja

.
Formatos i
de Presentacion PG Q Trs, ¥

Con maletin:
1 ud/caja
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Jamon de Bellota 100% Ibérico DOP Jamon de Bellota Jamon de Bellota
Dehesa de Extremadura 100% Ibérico 100% Ibérico Ecoldgico
Envasado al vacio Envasado al vacio Envasado al vacio
Formato: 3,5 — 4,5 kg Formato: 3,5 - 4,5 kg Formato: 3,5 - 4,5 kg
@ 1 0 2 ud/caja Ij 1 0 2 ud/caja @ 1 0 2 ud/caja
\\.1 .I

‘-ht-r& i Lingote jamén
LINGOTE DE JAMON
). Formato:
600 g de media

LINGOT DE JAMBON
@ 14 ud/caja

g



DEHSAD
A . < BGRETRDRA
@ Sfﬁ NORIO
2ENOBIO = = Jamén de Bellota 100% Ibérico
m . Tl DOP Dehesa de Extremadura

Envasado al vacio

Formato: 50, 80 0 100 g
Disponible con estuche de carton
30 ud/caja

Sﬁ@ : DERORIO Jamon de Bellota 100% Ibérico
Lo Tk Envasado al vacio
Formato: 50, 80 0 100 g
Disponible con estuche de cartén
30 ud/caja

Jamon de Bellota 100% Ibérico Ecolégico

Envasado al vacio
Formato: 50, 80 0 100 g



Paleta de Bellota 100% Ibérica

DEHSAD
EXREMADRA
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Paleta de Bellota 100% Ibérica DOP Paleta de Bellota Paleta de Bellota
Dehesa de Extremadura 100% Ibérica 100% Ibérica Ecolégica

Peso: Peso: Peso:
4 -6kg 4 -6kg 4 -6kg
@ 4 ud/caja @ 4 ud/caja @ 4 ud/caja

Formatos
de Presentacion

SENORIC

Con maletin:
@ 1 ud/caja e i




DEHSAD
EXREMADRA

Paleta de Bellota 100% Ibérica DOP Paleta de Bellota Paleta de Bellota
Dehesa de Extremadura 100% Ibérica 100% Ibérica Ecolégica
Formato: '@ Formato: Formato:
2-2,6 kg [ZV2-2,6kg 2-2,6 kg
@ 2, 4 0 6 ud/caja @ 2,4 0 6 ud/caja @ 2,4 0 6 ud/caja
Formatos

de Presentacion

Con maletin:
1 ud/caja



Paleta de Bellota 100% Ibérica DOP
Dehesa de Extremadura

Envasado al vacio

Formato: 50, 80 0 100 g

Disponible con estuche de carton
1 30 ud/caja

Paleta de Bellota 100% Ibérica
Envasado al vacio
Formato: 50, 80 0 100 g
Disponible con estuche de carton
30 ud/caja

Paleta de Bellota 100% Ibérica
Ecologica

@‘ Envasado al vacio
H Formato: 50, 80 0 100 g

@ 30 ud/caja




Embutidos Nobles

Lomo de Bellota 100% Ibérico Lomo Doblado de Bellota Presa curada de Bellota
100% Ibérico 100% Ibérica (Lomito)

). Peso: 10). Peso: Peso:

_~©‘ 1-1,4kg h©‘ 1-1,2kg @ 350 -450¢
Disponible en Disponible en )
medias piezas medias piezas Ij 12 ud/caja
10 ud/caja 10 ud/caja
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Lomo de Bellota 100% Ibérico Lomo doblado de Bellota Presa curada de Bellota
100% Ibérico 100% ibérica (Lomito)
Formato: 0, Formato: Formato:
@\ 100 g 100 g =) 100g

Disponible con ) 30 ud/caja Disponible con )
estuche de carton estuche de carton

30 ud/caja 30 ud/caja



Embutidos Tradicionales

*
Salchichén de Bellota Chorizo de Bellota Morcon de Bellota
100% Ibérico 100% Ibérico 100% Ibérico
10, Peso: 10, Peso: Peso:
o 1-1,2kg o 1-1,2kg o 0,9-1,2kg
Disponible en Disponible en .
@ medias piezas @ medias piezas 15 ud/caja
10 ud/caja 10 ud/caja
| ! 1
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Salchichon de Bellota Chorizo de Bellota
100% Ibérico 100% Ibérico

Peso: Peso:
240-260g 240-260¢g
@ 50 ud/caja @ 50 ud/caja



Chorizo de Bellota 100% Ibérico Salchichon de Bellota 100% Ibérico
@ Formato: 100 g

@ Formato: 100 g
lj 30 ud/caja Ij 30 ud/caja

Otros Embutidos Tradicionales

Sobrasada de Bellota
100% Ibérica

Morcilla de Bellota
100% Ibérica

©

@ 30 ud/caja

\~V

O\ Formato: 300 g o 1 kg

@ 12 6 25 ud/caja

Formato: 300 - 350 g

Panceta Curada de Bellota

Chorizo Bellota
100% Ibérica

100% Ibérico Sarta

@ Formato: 250 — 300 g

@ 30 ud/caja

Formato: 500 g o 1 kg

Ij 15 0 30 ud/caja




Nuevos Loncheados

Ventajas del novedoso loncheado en atmésfera protectora:
» Facil apertura jEmplatado y listo para consumir!
« Mantiene intactas todas las cualidades organolépticas del producto.
» Apariencia y textura como recién cortado.
* Envase sostenible con un 90% menos de plastico.

* Las lonchas se separan solas sin laminas interlevel.




DEHSAD
Jamon de Bellota
100% Ibérico DOP
Dehesa de Extremadura

Jamon de Bellota
100% Ibérico

DEHSAD
EXREMADIRA

Paleta de Bellota
100% Ibérica DOP
Dehesa de Extremadura

Paleta de Bellota
100% Ibérica

Lomo de Bellota

Lomo Doblado de Bellota
100% Ibérico

100% Ibérico

Chorizo de Bellota
100% Ibérico

Salchichén de Bellota
100% Ibérico
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PRODUCTOS IBERICOS

ECOLOGICOS

Procedentes de cerdos ecoldgicos criados en libertad en dehesas
certificadas como explotaciones ecolégicas.

Antes de la montanera, cuando se alimentan exclusivamente de
bellotas, s6lo consumen piensos ecoldgicos certificados.

Q);;{ Més de 4 hectareas/cerdo para garantizar el bienestar animal.
éﬁf Tratamientos veterinarios limitados y controlados.

*
KR x

P Produccion 100% natural, sin conservantes ni aditivos artificiales.
* kX

Lomos Ecologicos

!i—'l..ap * ok ok K ok ok K
> 4 *: ‘.‘: iy 4
Lomo de Bellota Lomo Doblado de Bellota
100% Ibérico Ecolégico 100% Ibérico Ecoldgico

@ Peso: 1 —1,2kg @ Peso: 1 —1,2 kg

Disponible en
medias piezas
10 ud/caja

Disponible en
medias piezas
10 ud/caja



Embutidos Ecoldgicos

Salchichon de Bellota Chorizo de Bellota Salchichon de Bellota Chorizo de Bellota
100% lbérico 100% lbérico 100% lbérico Vela 100% Ibérico Vela

\ =~/
@ Peso: 1 —1,2 kg @ Peso: 1 —1,2 kg Peso: 240 — 260 g @ Peso: 240 — 260 g
Disponible en Disponible en 50 ud/caja s caia
medias piezas medias piezas J

10 ud/caja 10 ud/caja

Loncheados Ecoldgicos
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Lomo de Bellota Salchichén de Bellota Chorizo de Bellota
100% ibérico Ecoldgico 100% ibérico Ecolégico 100% ibérico Ecol6gico

@ Formato: 100 g @ Formato: 100 g @ Formato: 100 g
@ 30 ud/caja Ij 30 ud/caja @ 30 ud/caja
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ENORIO

DEMONTANERA

Lider en Denominacion de Origen
Dehesa de Extremadura.

Presente en mas de 30 paises.

Mas de 60.000 hectareas de dehesa
en Extremadura y Andalucia.

Bodegas con capacidad para 260.000
jamones y paletas.

Proceso productivo certificado

. oy DEHESAD

BRES

Food Safety

. ", R
-4 traza &|
APTE @ IFS control|

- Food

f X8

Ctra. Rincon de Caya, Km. 3,500
Apartado de Correos 335 - 06080 Badajoz
Tel 0034 924 28 61 20 - Fax 0034 924 27 70 04

www.senorio.es




